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GERICHTE MIT GESCHICHTE

- Sebastian Butzi kocht sich an die

Spitze: Drei Hauben fiir ,Das Wo ol

Kiichenchef Sebastian Butzi
und sein Team vom Restau-
rant ,,Das Wolf“ in Langen-
lebarn beweisen, dass man
nicht heulen muss, um ge-

- hort zu werden. Man muss

einfach nur groBartig ko-
chen, dann gibt es auch drei
Hauben von ,,Gault&Mil-
lau®. Mit Kreativitit hob Se-
bastian Butzi ,,Das Wolf* in
den Olymp des Genusses —
drei - Hauben im
,,Gault&Millau“ sind der
Lohn. Butzi, der Kiichener-
fahrungen von den 5-Sterne-
Restaurants Steirereck und
Obauer ins ,, Wolf* mitbrin-
gen konnte, kocht gern mit
internationalen Einfliissen,
viel Gefiihl und einer Prise
,Wolf-Instinkt*. Das Ergeb-
nis sind 4- bis 8-Génge-Me-

~ niis oder a la Carte-Gerichte

im Stil von elegant, mutig,
herzhaft und vor allem kost-
lich. Die gemiitliche Atmo-
sphire des Restaurants, die

Sebastian Butzi hat drei
Hauben fiir ,,Das Wolf* in
Langenlebarn erkocht.

herzliche Bedienung und die —

exquisite Weinauswahl ma-
chen jeden Besuch im ,Das
Wolf* zum kulinarischen
Rendezvous fiir alle Sinne.

www.daswolf.restaurant
restaurant@daswolf.at
@02272/21701

Bahnstr. 58, 3425 Langenlebarn
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